m HOCHALPINES INSTITUT FTAN

SWISS INTERNATIONAL SCHOOL AND SPORTS ACADEMY

Montag, 22.04.2024 - Sonntag, 28.04.2024

MENUPLAN

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
22.04.2024 23.04.2024 24.04.2024 25.04.2024 26.04.2024 27.04.2024 28.04.2024
Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiickbuffet
Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen
3k %k %k %k k% %k %k kK %k %k %k %k % %k %k %k %k % % %k %k %k %k
Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
% %k %k k% % %k %k %k k % % %k k% % %k k¥ % %k %k %k k
Pasta all’amatriciana Poulet Schenkel mit Rinds Tagliata mit Currygeschnetzeltes mit Rotbarbe mit
Peperonata Schupfnudeln, Cherry Ananas, Krauterkruste Petersilien
Kroketten Tomaten, Rucola, Jasmin Reis Kartoffeln, Fruchtiges Brunch Brunch
Parmesanspane Gemiuse
Vegi Vegi Vegi Vegi
Roulade mit Frischkase, Schupfnudeln, Cherry Tofu Geschnetzeltes mit Vegi
Peperonata, Kroketten Tomaten, Rucola, Parmesan Ananas, Jasmin Reis Mozzarella Sticks mit
Beilagen
% %k %k Kk % %k %k k % % %k k% % %k k¥
Dessert Dessert Dessert Dessert HAK
%k %k %k k %k sk kk sk k %k %k %k %k % % %k k% Dessert
% sk %k %k k
Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen
Fischspiess mit Brokkoli  |Glasnudeln mit Julien Gemiise Kaltes Buffet Lasagne aus dem Ofen Hot Dog Uberraschung Uberraschung
und Reis Frihlingsrollen

+++ Tagessuppe und Desserts gibt es nur mit Vorbehalt, wenn Gemuse teilweise keine Suppe bzw. Dessert +++
+++Wir werden euch die Kiiche etwas anders prasentieren, wir legen Wert auf Frische, Geschmack, Nachhaltigkeit und ein lockeres, nettes Miteinander+++
Anderungen sind vorbehalten und liegen im Ermessen des Kiichenchefs.

EUER TEAM AUS DER KUCHE

Bitte beachten:

Anderungen sind vorbehalten und liegen im Ermessen des Kiichenchefs.

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen auslosen kdnnen, erhaltet ihr auf Nachfrage bei unseren Kiichenmitarbeitern.






